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Von minzig frisch bis chili-schart

In Teltow heifdt der langst ,der Krauterdoktor: Ali
Moshiri baut in seiner orientalischen Oase an der

Lichterfelder Allee 240 Gewurzkrauter an. Zu seinen
Besonderheiten gehoren 33 Sorten Basilikum und 26
Arten Salbei. Im Frahling sollen Kochkurse beginnen.

inzige, unscheinbare

Bliittchen schmecken
wie Anis, andere sind
scharf wie Cayennepfeffer,
und einige entwickeln®auf
der Zunge Pfefferminzge-
schmack, obwohl sie weder
so riechen, noch der Minze
dhnlich sind. Sie alle ste-
hen in den Gewichshiu-
sern von Ali Moshiri in
Teltow. An der Lichterfel-
der Allee nutzt der 38-jiih-
rige Perser die Gewiichs-
hduser der Diakonischen
Werkstiitten, rund 240
Kriuter wachsen dort he-
ran, die meisten aus dem
Orient.

Die Pflanzen werden
von drei Angestellten und
zwolf Menschen mit Be-
hinderungen betreut. ,Wir
haben frither Blumen ge-
ziichtet, doch damit war
angesichts der vielen Im-
porte kein Geschiift mehr
zu  machen”, berichtet
Werkstatleiter Joachim
Kettner. ,,Wir sind deshalb
sehr froh, dass wir mit
Doktor Moshiri einen neu-
en Partner gefunden ha-
ben.* Die Gewiirzkriuter
hitten gute Chancen auf
dem Markt; immerhin
miissten sich die Diakoni-
schen Werkstitten zu 40
Prozent selbst finanzieren.
Ali Moshiri lebt seit fast 20

In Ali Moshiris Kréﬁterganen bliht derzeit der Anis-Salbei. Vor dem Gewachshaus will er bis zum Frﬁ-hjahr einen ,Garten der Sinne” gestalten.

Jahren in Deutschland. Er
studierte Biologie. Pharma-
kologie, Veterindrmedizin
und auch Humanmedizin.
Seit drei Jahren ist er beruf-
lich selbststindig; in Tel-
tow ist er erst seit Ende
2001. Bis dahin nutzte er
Gewiichshduser in Charlot-
tenburg. ..Die Krauter sind
mein Leben®, sagt er. ..Vor
allem mein Vater weckte
das Interesse fiir die Ge-
heimnisse der Natur.™

Zu seinen Schitzen ge-
horen heute 33 Sorten Ba-
silikum, 26 Arten Salbei
oder mit dem Habanero-
Chili aus Mexiko die
schirfste Paprika der Welt.
Wer Moshiri besucht, darf
ausgiebig kosten. ist er-
staunt und manchmal sogar
erschrocken, welch krafii-
gen Geschmack die griinen
Winzlinge entfalten kon-
nen. ,,Ganz zu schweigen
von der heilsamen Wir-

kung vieler Kriuter”, be-
tont der Fachmann. ..Salbei
beispielsweise reinigt be-
kanntlich das Blut.*

Wenn alles klappt, wer-
den Kriuter aus Teltow
zum Jahresende auch im
Versandhandel zu haben
sein. Bis dahin lauft der
Absatz iber Direktver-
marktung. Namhafte Gour-
metrestaurants in Berlin,
Bioladen und erste Lebens-
mittelketten gehdren be-

reits zur Stammkundschaft.
Auf dem Geldnde steht zu-
dem ein kleiner Verkaufs-
pavillon. Und dort ist auch
das neueste Produkt zu ha-
ben: Krduter in Essig. Bis
zum Frithjahr will Ali Mos-
hiri 3,5 Hektar der AuBlen-
flaichen zu einem ..Garten
der Sinne™ gestalten. Mit
Banken zum Verweilen,
Teeverkostung und regel-
miBigen Fihrungen durch
die Krauterwelt.
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AuBerdem sind Vortrige
und Kochkurse geplant, in
denen man sich iiber die
mannigfaltigen Wirkungen
und Einsatzmoglichkeiten
der Pflanzen informieren
kann. ,.Ein Koch ist bereits
gefunden®, sagt der ,.Krdu-
terdoktor*. Wer ihn schon
jetzt an der Lichterfelder
Allee 45 besuchen méchte,
sollte sich vorher anmel-
den. :
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