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BASILIKUM

Exotischer
Krdutergarten

Mit um die 420 verschiedenen Sor-
ten gilt der Pharmakologe Dr. Ali
Moshiri als einer der Gurus unter
den Berliner Kriduterfreunden. Auf
eineinhalb Hektar und in zwei Ge-
wiichshiusern geht er seiner Pas-
sion nach, die er auch mit Fiih-
rungen und in (Koch-)-Kursen zum
Thema an Interessierte weitergibt.
Geradezu legendiir sind nicht nur
die im Sommer im Treibhaus
hingenden Zucchini und Kiirbisse,
auch die Auswahl an Basilikum ist
aulergewthnlich. Aus iiber 20 Va-
rianten wie Zitronen-Basilikum,
dem lila-bléttrigen ,Persisch Lila*
oder dem mehrjihrigen ,African
Blue” wiihlt der Kunde exakt nach
seiner geschmacklichen Vorliebe
aus. Doch gilt stets zu bedenken,
dass Basilikum nicht sonderlich ro-
bust ist und sich spiitestens im be-
ginnenden Herbst draufen nicht
mehr wohlfiihlt. Anders als bei-
spielsweise Pfefferminze, die auch
dem Winter trotzt und jedes Jahr
aufs Neue zum Vorschein kommt.
Moshiri empfiehlt besonders die
persische Minze, die sich ganz her-
vorragend fiir késtlichen, frisch auf-
gebriihten Tee eignet. Das Kriiuter-
paradies Moshiris feiert iibrigens
am 17. und 18. Mai seine Saisoner-
offnung mit Essen, Trinken, Musik
und Gratisfiihrungen.



